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.;\tzung des Wanstes. Wiihrend man friihcr unter 
Rapskuchen solche Kuchen verstand, die aus- 
schliesslich aus Raps (Brassica Napus) oder Riibsen 
(Bmssica rapa) gcpresst waren, benutzt man jetzt 
seit etwa 20 Jahren grosse Mengen des sog. ,,in- 
dischen Raps' zu Futterkuchen, melche auch als 
.Rapskuchen" verkauft werden, obgleich. diesc 
indischen Samensorten Samen von ganz anderen 
Brassica-Arten als gemeinem Raps und Riibscn 
airid. Die aus indischen Samen gepressten Kuchen 
cntmickeln beim Steben mit Wasscr sehr hiufig 
einen starken Senfijlgernch. 

Zur Untersuchung werden 25 g Presskuchcn 
mit 5 g reinem weissen Senf und 250 cc 0,17 proc. 
WeinsriurclBsung wihrend 1 Stunde bei gew6hn- 
licher Temperatur hingestellt. Die Vcrsetzung mit 
weissem Senf ist nothwcndig, weil die grw8hn- 
lichcn Rapskuchen so wenig wirksames Myrosin 
enthaltcn, dass die Senfdentwicklung zu langsain 
erfolgt; ferner kommen in der Pankreasdriise Fer- 
mente vor, die einc .iihnliche Wirkung haben, mie 
das Myrosin. Dic Destillation wird am leichtestcn 
mittels Wasserdampf ausgefiihrt, u n d  in der  Vor- 
lage finden sich 20 cc starker Ammoniakfliissigkeit 
und 60 cc Alkohol. Die Vorlagc wird wihrend 
des ersten Theils der Destillation geschiittelt und 
durch Binstellen in kaltes Wasser abgekiihlt. 
Wenn etwa 200 cc iibcrdestillirt sind, wird das 
Destillat bis zum uitchsten Tage hingestellt und 
dann auf dem Wasserbade eingedampft,' bis ein 
dickfliissiger Riickstand von Thioharnstoff iibrig 
ist. Dieser mird wihrend einer Stunde i m  Wasser- 
trockenschrank getrocknet u n d  im Exsiccator hin- 
gcstellt. Palls cr nach dem Stehen krystallinisch 
erscheint, wird der Schmelzpunkt an einem kleinen 
Splitter der Krystallmasse bestimmt, und nach dem 
Witgcn dcs ubrigbleibenden wird dieses in warmem 
Wasser gelhst, die Schale wird ein paar Ma1 ge- 
spiilt, getrocknct nnd gcwogen. 

Man kann tien Seofdgehalt folgendetweise 
berechnen. Die eine Hilfte des Stickstoffs des 
Thiosinamin riihrt von Clem Senfbl, die andere von 
dem Ammoniak her. Multiplicirt man also die 
Hiilfte der bei der Titration verbrauchten cc 
normaler Schwefelsiiure mit 0,0017, so findet nran 
das Gcwicht von Ammoniak, welchcs sich rnit dcm 
Senfiil verbunden hat, und zieht man dasselbe r o n  
dem Gewicht des Tliiosinamin ab, so erbilt man 
die aus 25 g Substanz gebildete Scnfdmenge. 

Das Gelostc wird mit 10 cc Schwcfelsiiure 
rersetzt, eingedampft und wie eine Stickstoff- 
bestimniung nach Kjc ldahl  behsndclt. Da mohl 
anzunehmen ist, dass das Allylsenfd das am 
stiirksten mirkendc ist, muss man, falls das her- 
gestellte Thiosinamin iiber 22,5 Proc. Stickstoff 
entliilt untl das cntwickclte Scnfiil sehr scharf ist 

leummasse von A. E h r h a r d t  (D.R.P. No. 
104 789) besteht  darin, dass  d a s  61 aus  einer 
oben offenen Miechtrommel durch 'seitlich 
angebrachte Offnungen i n  eine zweite mit. 
Heizmantel versehene Trommel gescbleudert 
wird, worauf es  in ein Sammelgefass abfliesst, 
urn durch ein Hebewerk dem Apparat  con- 
tinuirlich wieder zugefiihrt zu werden. 

D a s  V e r f a h r e n  z u m  M i s c h e n  v o n  
S e i f e  m i t  T e r p e n t i n 6 1 ,  B e n z i n  u. dgl. 
von S c h a a f  (D.R.P. No. 104 626) besteht  
d a b ,  dass  diese fliichtigen Stoffe zuerst je 
nach dem Grade ihrer Verdampfungsfiihigkeit 
durch gewBbnlichen oder iiberhitzten Wasser- 
dampf oder auch durch ka l te  oder erhitzte 
Luf t  verdampft werden und  in diesem dampf- 
f6rmigen Zustande, der  die feinste Verthei- 
lung  gewihrleistet, der  Seife in fertigem Zu- 
s tande oder in  einer geeigneten Herstelludgs- 
phase zugefiihrt werden. 

Nene Bficher. 
J. R e d w o o d :  D i e  M i n e r a l t i l e  u n d  

ihre  Nebenproducte; a u s  dem Englischen 
iibersetzt von L. S i n g e r .  (Leipzig, E. Balda- 
mus.) Pr. 10 M. 

Verf. liietet Iiicr eine vollstindige nnd einge- 
hende Besclrreibung der schottischen SchieferBIin- 
dustric. Leitler bind in der Cbersetzung die ab- 
scheulichen cnglischen Xaasse und Gewiclite bei- 
behalten, z. B. Grains nod Gallon, sodass der Leser 
fortwiihrend reclrt 18stige Umrechpungen machcn 
muss, welcho hilliger Weise der Ubersetzcr hittc 
machcn sollen. Irn iibrigen ist das I31ich gut und 
empfehlensmerth. 

F. v o n  H e m m e l m a y r :  L e h r b u c h  
d e r  a n o r g a n i s c h e n  C h e m i e .  (Prag, 
Tempsky.) Pr. 1 , l O  Gulden. 

Das Buch ist far die fiinfte Klasse der 
Realschulen bestimmt, bietet dementsprechend den 
Lesern dieser Zeitschrift nichts Neues. 

L. Z e h n d e r :  D i e  E n t s t e h u n g  d e s  
Le b e n  s aus  mechanischen Grundlagen ent- 
wickelt. (Freiburg, J. C. B. Nohr.) Pr. 6 M. 

Der vorliegende erste Theil behandelt dic 
Monercn, Zellen und Protisten. Preunden der 
naturwissenschaftlichen Speculation mird das Buch 
willkommcn sein. 

und sich lange crhilt, bei der Benutzung der ! J. M. K l i m o n t :  Die  s y n t h e t i s c h e n  Kuchen als Vichfutter grosserc Voraicht anwenden, , 
als wenn der Stickstoflgehalt in dcm Thiosinamin , t A a t  a* (Leipzig, 
geringer ist. 1 E. Baldamus.) Pr. 6 M. 

I \'crf. bcschreibt die aus itherischen dlen uud 

Fettindnstrie, Leder n. dgl. 
V e r f a b r e n  z u m  O x y d i r e n  u n d  

M i s c h e n  t r o c k n e n d e r  O l e  rnit Luft  be- 
hufs Herstellung eines Bindemittels ftir Lino- 

liroguen isolirtem Verbindungen, wclche Geruchs- 
charakter tragen, ferner die synthctischen Rieclr- 
stofte, deren Herstellung die Industrie i n  den 
Ietzt.cn Jahren mit Erfolg betrieb, sosie die der 
Terpcnreilic angehiirendcn aohlriechcnden Kohlen- 
aasseratoffe. Die Arbcit verdicnt lhachtung. 


